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c’est l’ensemble de l’établissement qui doit satisfaire aux exi-
gences de qualité, c’est-à-dire la cuisine, le service et le décor
(confort, ambiance, etc.)”
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e restaurant Nuances (���� Debeur), du Casino de
Montréal, a obtenu le titre prestigieux de Restaurant de

l’année Debeur 2007.

Chaque année, les chefs sont honorés par leurs associations (la
Société des chefs, cuisiniers et pâtissiers du Québec, la Fédé-
ration culinaire canadienne ainsi que l'Association des pâtis-
siers artisans du Québec). Il en est de même pour les somme-
liers, qui se voient récompensés de leurs efforts lors de concours
nationaux et internationaux (l'Association canadienne des som-
meliers professionnels et l'Association internationale de la
sommellerie). Même le service en salle a son prix avec la Coupe
Gérard Delage (la Fondation Gérard Delage).

Les Éditions Debeur ont donc décidé de récompenser annuelle-
ment le ou les établissements qui se sont démarqués par la qua-
lité de l'assiette, du service et du décor. Cette marque de recon-
naissance est décernée non pas à un individu en particulier,
mais bien à l'ensemble des ressources du restaurant. D'ailleurs,
le certificat qui est remis ne porte pas le nom du propriétaire ni
du chef, mais uniquement celui de l'établissement. C'est donc à
tout le personnel que revient ce titre honorifique.

“Cet honneur est assez difficile à obtenir, explique Thierry
Debeur, président des Éditions Debeur, compte tenu du fait que
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